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Clos, Domaines & Châteaux, Hôte d’honneur d’Arvinis 2008 : 
 

La reconnaissance d’une bannière  
 

et la découverte d’un vin par la couleur 
 
 
 
 
Les joyaux du vignoble vaudois sont à l’honneur de la 13è édition d’Arvinis sur le stand de 
l’Association Clos, Domaines & Châteaux.  
 
Passez par le grand portail et pénétrez dans l’univers rouge et argent de Clos, Domaines & 
Châteaux… 
 
Au commencement, était l’envie de mettre en valeur et de faire découvrir des crus d’exception 
à travers une page de l’histoire vaudoise représentée par ses châteaux et ses domaines viticoles. 
Créée en janvier 2004, l’Association Clos, Domaines & Châteaux, regroupe actuellement 18 
châteaux ou domaines viticoles et 3 négociants.  
 
De par leur situation géographique particulière, les Clos, Domaines & Châteaux sont 
considérés par la législation vaudoise comme des appellations de cru et à ce titre ne peuvent 
être assemblés à d’autres vins.  
Ce sont donc d’authentiques vins de terroir, dont l’origine de la récolte est clairement définie, 
qui portent le nom « Clos, Domaines & Châteaux ». 
La culture de la vigne fait partie intégrante de l’héritage historique suisse et aujourd’hui, 
certains des héritiers de cette part d’histoire ont à cœur de mettre en avant toute la richesse de 
ce terroir alliée à une sélection soignée.  
 
En effet, Clos, Domaines & Châteaux a créé une charte rigoureuse et un règlement plus sévère 
que la législation des « Appellations d’Origine Contrôlée ». Charte à laquelle souscrivent 
quelques-uns des plus beaux domaines du canton aujourd’hui réunis sous une bannière 
unique, marque d’excellence, la banderole rouge et argent Clos, Domaines & Châteaux. 
En signant cette charte, les propriétaires de Clos, de Domaines ou de Châteaux s’engagent à 
suivre les consignes les plus exigeantes en matière d’environnement, de rendement, et de 
qualité des raisins encavés. 
Leur travail est soutenu et contrôlé par une commission technique. Elle s’assure, par des visites 
régulières, que les travaux à la vigne et les bonnes pratiques œnologiques soient respectées. 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
L’Association regroupe plus de 100 hectares de vignes répondant aux exigences du label 
d’excellence. 
 
Quelques-uns des fleurons du patrimoine vaudois, tant sur le plan architectural que viticole, 
ont tenu ce pari exigeant. On peut citer au nombre des membres fondateurs des domaines 
réputés tels le Château de Vinzel, le Château de Châtagneréaz, le Château de Mont-sur-Rolle, 
le Château d'Eclépens, le Château d'Allaman ou le Château de Vufflens. 
 
Clos, Domaines & Châteaux incarne aussi l’hospitalité vaudoise et vigneronne, les portes de 
ces domaines étant pour la plupart ouvertes à ceux qui souhaitent les découvrir, profitant ainsi 
d’un moment d’histoire pour déguster un très bon vin parmi les 60 qu’offre la banderole rouge 
et argent 
 
C’est tout cela que vont découvrir les visiteurs d’Arvinis mais pas uniquement… 
 
Clos, Domaine & Châteaux va, en effet, présenter sur son stand un outil unique et novateur de 
dégustation et inviter les amateurs à découvrir un cru à la fois, classiquement, par le goût et 
l’odorat mais aussi grâce à la vue !  
Partant du principe que toute saveur a sa couleur, l’Association a demandé au français Didier-
Michel de mettre à profit sa méthode originale pour créer les empreintes chromatiques de 19 
crus.  
 
9 vins blancs, 2 rosés et 8 rouges se dévoilent aujourd’hui à travers un nuancier très particulier 
où chaque arôme, chaque saveur a sa teinte propre. 
 
Ce nuancier, propre à Clos, Domaines & Châteaux, nous offre une véritable palette visuelle 
pour amateur de vins et permet donc aujourd’hui de faire son choix en fonction de ses 
sensibilités visuelles. A chaque vin correspond également la photo et l’historique du domaine 
dont il est issu. 
 
Les visiteurs d’Arvinis auront donc l’occasion de rencontrer sur le stand Clos, Domaines & 
Châteaux le créateur de cette méthode si originale et aussi d’expérimenter cette dégustation à 
tous points de vue sensorielle.  
 
Un « Atelier sensoriel » animé par Didier Michel en personne est également prévu le samedi 19 
avril à 17 heures, sur réservation, directement sur le site www.arvinis.com pour ceux qui 
souhaitent approfondir leurs connaissances. 
 
Rendez-vous, donc, du 16 au 21 avril sur notre stand à Arvinis, pour rencontrer propriétaires et 
producteurs qui vous feront déguster leurs meilleurs crus. 
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